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　材料
・スポンジ生地

　卵…２ヶ

　グラニュー糖…８０ｇ

　薄力粉…………８０ｇ

　バター（溶かす）

　　　　　　　…２５ｇ

・シロップ

　グラニュー糖

　　　　　…大さじ２杯

　水…………大さじ４杯

　キルシュ…小さじ２杯

・ホイップクリーム

　生クリーム……３００ｃｃ

　グラニュー糖

　　…大さじ１　　杯

・飾り用　

　いちご………２パック

　サンタさん………１人

　アラザン…………少々　

　作り方
①ボールに卵、グラニュー糖を入れ、

　湯せんにかけ、泡立ててから取り出し、

　薄力粉を入れて混ぜる。型に流し焼く。

②シロップ、ホイップクリームを用意しておく。

③スポンジを２段に切り分けシロップをぬる。ホイップを

　ぬったら半分に切ったいちごを並べ、更にホイップをぬる。

④２段目のスポンジを重ね、ホイップを周り全体にぬり、上

　にいちご、飾り用品を型よくアレンジして出来上がり。　

オーブン１８０℃で３０分程
Ф１８ｃｍ丸型１台分
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いちごのショートケーキ
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市民と行政の架け橋

お知らせ版

今号の表紙
　もうすぐクリスマス♪

今回は、市内で活動する

スイーツ・クラブの皆さ

んに「いちごのショート

ケーキ」を作っていただ

きました。
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